
 

 

 
SUPPA l SUPPEN 

 
Bündner Gerstensuppe          9½ 

Weisse Spargelcrèmesuppe         9½ 
 

PRESPISAS l VORSPEISEN 
 
Gemischter Salat oder Grüner Salat mit BIO Ei       9½ 

Nüsslisalat mit Spargelspitzen         14½ 
Bündnerfleisch Carpaccio mit Parmesanflocken      16 

Capuns Sursilvans           15½ 
 

LA STAGIUN 
  
Weisser und grüner Spargel l Parmesan l Bündner Rohschinken    29 

Gourmet Rindsfilet l Pfeffersauce l Bündner Polenta l Spargelgemüse   49 
 
BIO Kalbsschnitzel an Zitronenrahmsauce l Reis l Spargelgemüse   38 

 
BIO Tatar reich garniert und herzlich gewürzt l Toast     33 

 
BIO Schweins Cordon bleu l Bratkartoffeln und Gemüsebouquet    35 

 

SPECIALITADS GRISCHUNAS 
 

Bizochels mit buntem Gemüse und Käse überbacken      24 
Capuns Sursilvans           26 

 

FITNESSTELLER 
 

Bunter Salat- oder Gemüseteller mit Pouletbrust (CH) und Kräuterbutter  27 
 

FLAMMKUCHEN 
 
Flammkuchen mit Crème fraîche, Rohspeck, Zwiebeln, Rucola    18½ 

Flammkuchen mit Crème fraîche, Gorgonzola, Birne, Zwiebeln, Rucola   18½ 
Flammkuchen mit Crème fraîche, Bündner Rohschinken, Zwiebeln, Rucola  22 

 

BIO FISCH 
 

BIO Forellenfilet in Butter gebraten l Lyoner-Kartoffeln und Spargelgemüse  35 
 

SPEZIALITAD DA TIBET 
 

Momos l mit Fleisch l Vegi oder Zweierlei mit Fleisch&Vegi    26 

Tibetsche gedämpfte Teigtaschen nach dem Rezept von Küchenchef Abu 
 


